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Csirke érzékenysége Salmonella Enteritidis-re 



A korral növekvő ellenállóképesség  
Salmonella Enteritidis fertőzést illetően - házityúk   

A fertőzés ideje életnapokban 
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Csirke vakbél microbióta 

16S rRNA 



Vakbél mikrobióta fejlődése  
árutojó tyúk teljes életciklusában 

3 tyúk időpontonként, vakbéltartalom 

Hetek 
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Vakbél mikrobióta fejlődése  
árutojó tyúk teljes életciklusában 

KOR (hetekben) 
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Vakbél mikrobióta és Salmonella ellenállóképesség 

KOR (hetekben) 
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Fehérje kifejeződés csirke vakbél mikrobióta 

Csirke 
 fehérje 

 

Csirke 
fehérje 



Microbióta inokulációra adott válasz 

1. nap  5. nap  15. nap  



 Vakbél mikrobióta és Salmonella ellenállóképesség 



Day 7 + 4DPI 

Salmonella counts in the liver 

 Vakbél mikrobióta és Salmonella ellenállóképesség 

7. nap +4DPI 
Salmonella szám a májban 

Inf.          1H-I        2H-I      16H-I       28H-I      40H-I 
H=hét 



 1.Nap + 4DPI Salmonella counts 
in the liver 

    Inf.                      I+40H             I-40H           40H-I 
H=hét 

Salmonella szám  
a májban 

 Vakbél mikrobióta és Salmonella ellenállóképesség 



A vakbél mikrobióta fehérje kifejezése 

Baktérium 
fehérje 



A fő mikrobióta alkotók jellemzői 

Secondary metabolites 
Inorganic ion 
Lipid 
Coenzyme 

Nucleotide 
Amino acid 
Energy 
Carbohydrates 



propionate butyrate acetate formic acid 

A fő mikrobióta alkotók jellemzői 



Anaerob 
tenyészet 

A vakbél mikrobióta fehérje kifejezése 



Szigorúan anaerob vakbél tenyészet 
Jelenleg több mint 230 izolátum-  147 már szekvenált - 48 csirkében tesztelt 



Butyricimonas  1.73 

Odoribacter  1.91 

Barnesiella  2.26 

Bacteroides ovatus 

Parabacteroides  1.63   0.80 

Enterococcus cecorum 

Collinsella intestinalis 

Cloacibacillus   0.67 
Akkermansia 

Bacteroides xylanisolvens 

Cl. perfringens 

Bacteroides uniformis  1.28 
Bacteroides clarus 

Bacteroides dorei  0.33 
Bacteroides salanitronis/stercoris  2.27 

Bacteroides salanitronis/coprocola  1.00 

Enorma massiliensis  1.73  

Bifidobacterium saeculare  

Lactobacillus reuteri  1,27 

Lactobacillus salivarius  1.00 

Lactobacillus crispatus 

Lactobacillus kitasatonis  2.58 

[Eubacterium] cylindroides  1.64 

[Clostridium] spiroforme  3.55 

[Clostridium] saccharogumia 

Gemmiger formicilis 0.86   1.65   0.92  2.52 

Faecalibacterium prausnitzii  2.32 

Pseudoflavonifractor capillosus 

Pseudoflavonifractor capillosus 1.21   0.33   0.67 

[Eubacterium] hallii  1.63 

[Ruminococcus] torques  0.93 

Ruminococcus faecis  0.67 

[Clostridium] xylanolyticum  1.64    0.67 

[Clostridium] lactatifermentans 

Flavonifractor plautii 

Intestinimonas butyriciproducens 

Alistipes onderdonkii  0.67 

Alistipes shahii  1.58 

Alistipes senegalensis  1.67 

[Ruminococcus] torques 

[Clostridium] xylanolyticum 

Dielma 

[Clostridium] spiroforme 1.51 

[Clostridium] saccharogumia   0.33 



Következtetések 

A frissen kikelt csibék nagyon érzékenyek a Salmonella fertőzésre 
 
Ahogy a vakbél mikrobióta  és a csibe immunrendszere fejlődik,  
az egyedek  ellenállókká válnak 
 
Vakbél  mikrobiótával való okuláció hasznos preventív módszer 
lehet 
 
Egyedi microbióta alkotók használhatók a nem meghatározott  
tenyészetek  helyett 
 



Köszönjük a figyelmüket! 
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